Mapa Curricular
Profesional Técnico Bachiller en Procesamiento industrial de alimentos
Area: Produccion y transformacion

Curriculum Componer_\!e Recursos, dreas o competencias 1° semestre 2° semestre 3° semestre 4° semestre 5° semestre 6° semestre
de formacién
Comunicacién para la comprension TR
_p, P 5 | 1.25| argumentacion de textos oralesy | 3 | 0.75
y valoracién del entorno N
escritos
Lenguay
comunicacién
e . . . . Interaccion independiente en Interaccién productiva en . . .
Interaccién inicial en inglés 4 1 Interaccion activa en inglés 3 /075 inglés 3 (075 e 3 | 0.75|Interaccién especializada en inglés*| 3 | 0.75
R .
Recursos Pensamiento | 5 |1.25|  Pensamiento matematico Il 4| 1| Pensamientomatematicolll | 4 | 1 WIIEDEEEETRE 4|1 VIEDEEETRC 4|1 feiasesieciosds 5 125
matematicas | matematicas Il matematicas |1l
Conciencia Conciencia histérica I: de 2 | os Conciencia histdrica Il: siglos XIX y 3 {075 Conciencia histérica Il: problemas 2 | os
histérica Mesoameérica al siglo XVIII : XX . contemporaneos -
L S ——
fundamental
Cultura digital | Aplicacion de tecnologias digitales | 5 | 1.25
Ciencias naturales, | | yo qviicacion de materia y energia Interaccion de la energia y Andlisis en la formacion de nuevas Aplicacién de la energia en la vida Descripcién de organismos
experimentales y 4 1 o 3 4 1 . 2 | 05 L 4 1 o N 3 /075
tecnologia en el entorno dindmica en los ecosistemas sustancias diaria biolégicos y procesos evolutivos
Areas_de Humanidades Identificacion de si mllsrr.mo enel 7 175 Expen?nclas de Ia. 'cole:tlvldad en 2 |os
conocimiento contexto humanistico mi construccion humana
Ciencias Sociales Interaccion social | 3 |0.75 Interaccion social Il 2 |05
Curricul R Ambitos de Formacién Formacién Formacién Formacién Formacion Formacion
urriculem | Ampliada ccursos formacién ) : 2|05 . y 2 |05 } : 2|05 . N 2 {050 ] - 2|05 : : 2|05
ampliado socioemocionales | L onal socioemocional | socioemocional I socioemocional Il socioemocional IV socioemocional V' Socioemocional VI
TOTAL CFyA 35 | 8.75 20| 5 11 | 2.75 15 | 3.75 15 | 3.75 9 |2.25
Acondicionamiento de insumos Procesamiento de frutas
para el procesamiento de 5 | 1.25| Control de calidad en los procesos | 7 | 1.8 hortalizas Y 8 2 Procesamiento de cérnicos 8 2 Emprendimiento e innovacion 2 (05
alimentos
" . Alisis fisico-quimi | . . P . e
Operacién (jlel laboratorio de 5 125 Anélisis isico-quimico de los 6 | 15 Procesamiento de ?Celte, cereales 7 1175 Procesamiento de licteos 7 | 1.75| Procesos leFECnDngCOS de los 7 |175
alimentos alimentos y sus derivados alimentos
. q e 2 Andlisis microbioldgico de los Andlisis de téxicos y aditivos en los
Curriculum Competencias Basicas Manejo del proceso administrativo | 5 | 1.25 LY 6|15 1cos y 7 |75
Laboral alimentos alimentos
laboral laborales
Aplicacion de .tefmcas de 5 125 Tratamlent? \?Ie subproductos y 5 | 125
supervision desperdicios del proceso
Extendidas [ [ [ s [125] ™ [ s Ja2s] i [ 5 [12s]

TOTAL CL 15 | 3.75 24 20 5 20 5 26 7

H/S: Horas por semana
MD: Mediacién Docente
El: Estudio Independiente
TT: Trayecto Técnico

Se consideran 18 semanas al semestre

La denominacion de los médulos del curriculum fundamental corresponde a las progresiones que se abordaran en ellos
Se cubren los aprendizajes de trayectoria del Marco Curricular Comun de la Educacién Media Superior
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Profesional Técnico Bachiller en Procesamiento industrial de alimentos

, ., L
Area: Produccion y transformacion conalep
Curriculum Componer_\:‘.e Recursos, areas o competencias Trayecto técnico 4° semestre 5° semestre 6° semestre
de formacién
GESTION EMPRESARIAL DE , - ., L . X Evaluacion de factibilidad para la
TT1 ini i . . .
PRODUCTOS ALIMENTICIOS Administracion del mantenimiento | 5 |[1.25 | Planeacion estratégica empresarial | 5 |1.25 TR O GRS 5 [1.25
DESARROLLO DE NUEVOS . Evaluacién de oportunidades de Desarrollo tecnoldgico de los
T2 . . .
PRODUCTOS ALIMENTICIOS Desarrollo de prototipos 5125 nuevos productos > 125 alimentos > |12
Curriculum Competencias . - Programacion de la inspeccion del Aplicacion de herramientas Aplicacion de los procedimientos
Laboral Extendidas TT3 . L. . . . o
laboral laborales ' INSPECCION DE LA CALIDAD control de calidad > 1B estadisticas de calidad > |1 del sistema 1SO 9001-2000 > |15
OPERACIOTIED:,:_'::OCESO DE 114 Manejo de técnicas de venta 5 [1.25 Atencion y servicio a clientes 5 [1.25 Venta de bienes y servicios 5 [1.25
APLICACION DE TECNICAS ) : . Manejo de la contabilidad ) .
TT5 . . .
CONTABLES Manejo de sistemas de contabilidad| 5 |[1.25 administrativa 5 |1.25| Operacidén del sistema de costos 5 [1.25
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